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M) INWESTPOL

Inwestpol-Consulting Poland dziata w branzy urzadzen dla przemystu
Spozywczego, ze szczegblnym uwzglednieniem przetwaérstwa miesnego.

Znamy wymagania i potrzeby klienta tej branzy, bazujac na 25-letnim
doSwiadczeniu zatozyciela Firmy i zespotu pracownikéw.

Wiekszos¢ naszych urzadzen trafia na eksport, a marka Inwestpol jest
reprezentowana w ponad 20 krajach, gdzie sprzedajemy nasze maszyny
za posrednictwem sieci dystrybutoréw i partneréw.

Zaufali nam klienci miedzy innymi z: Rosji, Biatorusi, Ukrainy, Kazachstanu,
Meksyku, Chile, Dominikany, Japonii, Chin i Panstw Unii Europejskie;.

O60pyﬂ,OBaHI/Iﬂ 0N NWEeBON MPOMbIWNEHHOCTN, B 0COBEHHOCTH OnA

\ Inwestpol-Consulting Poland  paboTaeT B OoTpacin no Mpow3BOACTBY

MACHbIX NMepepabaTbiBaloLWMX NPEANPUATAN.

Mbl 3Haem HyXbl 1 MOTPEOHOCTU KNWEeHTa faHHOM OTPAC/M, OCHOBbIBAACH
Ha 25-NeTHWUI OMBIT OCHOBATENA GVPMbI M KONNEKTMBA COTPYHVKOB.

Bonblias yacTb BbiMyckaeMoro 0bopyaoBaHWs OTNPABAETCA Ha SKCMOPT,
a Mapka Inwestpol npepacTtaBneHa B 6onee 20 cTpaHax, Mbl MPOAAEM Hallu

MaLLUMHbI Yepe3 NapTHEPOB U AUCTPUOBIOTOPCKME CETU.

Ham posepunu KNneHTbl B 4aCTHOCTM M3 : Poccun, benapycun, YKpavHbl,
KaszaxcTtaHa, Mekcukn, Ynnn, JoMUHMKaHBI, ANOHWUY, KnTad n rocynapcrs

EBpocoto3a.

with particular emphasis on meat processing.

\ Inwestpol-Consulting Poland operates in the sector of the food industry,

We know the customer's requirements and needs of the industry, based
on 25 years experience of the Company founder and team waorkers.

Most of our equipment is exported, and the brand Inwestpol is represented
in more than 20 countries where we sell our machines through distributors

and partners.

We are trusted by customers, among others from: Russia, Belarus,
Ukraine, Kazakhstan, Mexico, Chile, Dominican Republic, Japan, China

and the European Union States.



FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MASOWNICA PROZNIOWA MA

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

» Sterowanie przy pomocy panelu dotykowego Mitsubishi

» Pokrywa unoszona hydraulicznie

» Wychylenie bebna przez sitownik hydrauliczny

» Urzadzenie moze by¢ wykorzystane jako masownica i mieszatka
» \Wyposazone jest w wymienne mieszadta

» Mozliwos¢ ptynnej regulacji obrotéw

» Automatyczne sterowanie wartosci prézni, czasu procesu, kata
pochylenia bebna, ilosci obrotéw mieszadta i temperatury (opcja)

» 2 tryby pracy : reczny i automatyczny
» Whbudowany zatadunek (opcja)

Pojemnosc bebna/ I/n
EmkocTb 6apabara/ Barrel capacity

Maksymalny wsad/

MakcvmanbHasa cagka/ Max. charge Vi
Moc napedu mieszadta/
MouwHocTb npusogaa /Tumbler drive power kW/kBr
Moc pompy prézniowej/ KW/KBT
MolwyHocTb BaKyyMHOrO Hacoca/ Vacuum pump power
Regulowana predkos¢ obrotowa mieszadta / obr./min/
PerynupoBaHHas BpallaTenbHas CKOPOCTb NepemMelleBaloLLEero ycTpoicTea obop./MuH/
/ Regulating arm rotation speed rot./min
Automatyczne sterowanie czasem procesu/ ABTomaTVyecKoe ynpaseHue v
BpeMeHem NPOAOKeHVA npoLiecca / Automatic process time regulation
Automatyczne sterowanie wartosci prézni/ %
ABTOMATUYECKOE ynpaBneHue Bakyymom /Automatic vacuum regulation
Wydajnos¢ pompy/ mi/h
[Npov3BoANTENBHOCTD BaKyyMHOTO Hacoca/ Vacuum pump effectiveness
Wymiary (L xB x H)/
Pasmepsl / Dimensions T
Zasilanie/
Mutanune/ Voltage Wi By
Masa/
Bec/ Weight kg/kr
Masa: opcja z chtodzeniem/ ke/kr

Bec: BapuaHT c oxnaxaerviem /Weight: Option with cooling

Masa zatadunku stupowego dla wozkéw 200 |/
Bec mauToBOTO MogbeMHMKa Ana Tenexek 200 n./ Weight of integrated kg /xr
loading system for 2001. trolleys

Masa zatadunku wbudowanego dla wézkéw 200 | (nie dotyczy wersji MA 150)/
Bec BCTpoeHHOro nogbemMHIKa Ana Tenexek 200 1. (He otHocuTseA K MA 150) / kg /xr
Weight of integrated loading system for 200L. trolleys (except MA 150)

150

100

0,75

1-25

0-99

20

900 x 1350 x 1550

3x400/50

650

750

300

300

220

0,75

1-25

0-39

20

1000 x 1500 x 1750

3x400/50

700

850

300

150

500

350

3,0

0,75

1-25

0-99

40

1250 x 1800 x 1850

3x400/50

900

1050

300

250

800

500

50

0,75

1-25

0-39

40

1350 x 1900 x 1300

3x400/50

100

1300

300

250
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XAPAKTEPNCTUNKA DESCRIPTION
» I3roToBNeHo 13 HeprkaBetoLlen cTanm » Made of stainless steel
» YnpasneHue Npv NOMOLM CEHCOPHOM naHenu Mitsubishi » Microprocessor PLC Mitsubishi with touch screen control panel
» [nppaenuyecKkoe ynpasneHne Kpbiwkom » Hydraulic cover opening
» OTKNOHeHWe bapabaHa ryapaBAMUYeCcKyIM NPYBOAOM » Barrel deflection by hydraulic motor
» ObopyaOBaH1e MOXET BbIMOMHAT MAaCCMPOBaHWE 1 NepemMelLBaHe » Tumbling and mixing function
» OcCHalLeHO 3aMeHAEMbIMI TONACTAMM » Exchangeable mixing/tumbling arms
»  BO3MOXHOCTb MaBHOW PEryMpoBKY 060POTOB » Fluent speed regulation
» ABTOMATUYECKOE yrpaBneHne YyPDOBHEM Bakyyma, BPEMEHEM » Automatic regulation of vacuum value, time process, angle of tilting drum,
NPOAOIKEHNA NPOLIECC, YINOM HakNoHeHnsA 6apabaHa, shaft speed, temperature (option)
KONMMYecTBOoM 0BOPOTOB M TemMrepaTypo (BapnaHT) » 2 modes : manual and automatic
» 2 pexvMbl paboTbl : PyUYHON 1 aBTOMATUYECKMIA » Integrated loading system (option)

» BCTPOEHHbIN NOAbEMHVIK (BapyaHT)

T
||
B
Opcje: Onumm: Options:
|:| Z chtodzeniem |:| C oxnaxgeHvem |:| With cooling
150 3001 _e°”sm '?"‘v. |:| Zatadunek stupowy |:| MayToBbI |:| Mast loading system
z 9 dla wézkéw 200 | NOAbEMHVK ANA for 200l. trolleys
1%2 ‘A\f [[] Zzatadunek Tenexek 200 1. [] Integrated loading
AGRN

I CERTYFIKACIA wbudowany dla |:| BcTpoeHHbiit system for 200.

ZARZADZANIA

AC 070
Qams

IS0 93001

wozkow 200 | (nie
dotyczy wersji MA
150)

NOABEMHUK NS
Tenexek 200 n. (He
oTHOCUTLCA K MA 150)

trolleys (except for
MA 150)




FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MASOWNICA PROZNIOWA
MAL 200/300

CHARAKTERYSTYKA

»

»

»

»

Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej
Sterowanie przy pomocy panelu dotykowego Mitsubishi
Prosta obstuga

Mozliwos¢ zaprogramowania: czasu pracy, predkosci
obrotowej, kierunku obrotéw i pauzy

Reczne ustawianie poziomu prézni

Ustawienie bebna w stosunku do poziomu:

- Pochylenie do -5 stopni-wytadunek

- Pochylenie do +40 stopni - zatadunek do 80%
Mate gabaryty

Pojemnos¢ bebna/
EmkocTb 6apabaHa/ Barrel capacity

Maksymalny wsad/
MakcumanbHaa cagka/ Max. charge

Moc silnika/ MowHocTs aBuratens metanku/ Motor power

Moc pompy prézniowej/
MolHocTb BakyyMHOro Hacoca/ Vacuum pump power

Wydajnos¢ pompy/
Tpown3BoaMTeNbHOCTL BaKyyMHOro Hacoca/ Vacuum pump effectiveness

Regulowana predkos¢ obrotowa/
CkopocTb obopoTos/ Rotation speed

Regulacja prézni/
YnpasneHue sakyymom /Vacuum regulation

Automatyczne sterowanie czasem procesu/
ABTOMaTMYeCKOE ynpaBeH1e BpeMeHem NPoAoKeHVA npoliecca / Automatic process time regulation

Wymiary (L x Bx H)/
Pa3mepsl / Dimensions

Zasilanie/
MuTaHwe/ Voltage

Masa/
Bec/ Weight

kW/kBT

kW/kBT

m3/h

obr./min/
obop./MnH/
rot./min

%

h/y

mm/mMm

V/Hz/ B/Tu

kg/kr

200

160

0,55

0,75

0-3

0-99

0-24

1200 x 1200 x 1600

3x400/50

270

300

220

0,55

0,75

0-9

0-39

0-24

1200 x 1500 x 1600

3x400/50

300




MACCAXEP BAKYYM MAL 200/300
VACUUM TUMBLER MAL 200/300

XAPAKTEPVCTNKA

»  /I3roTOBNEHO V13 HePKaBEIOLLEN CTanw
» YnpasneHue Npy NOMOLM CEHCOPHOM naHenu Mitsubishi
» [pocToe 0bcnyKmnBaHMe

» BO3MOXHOCTb MPOrpamMM1POBaHKIA: BPEMEHV PaboTbl MaLLVHbI,
CKOPOCTY, HanpasieHra 060poTOB 1 may3b

P

X

[NonoxeHwe 6apabaHa OTHOCUTENBHO FOPU3OHTaNM:
- HaKJ/OH [0 -5° - pasrpy3ka
- HaKJoH Ao +40° - 3arpy3ka Ao 80%

» Hebonbluve pamepsb

1SO 9001 N2
< N7
z Q
2 &
% >
Ry
CERTYFIKACJA @
SYSTEMOW CERTYFIKACJA

ZARZADZANIA

IS0 93001

EEE
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MASOWANIE

DESCRIPTION

» Made of stainless steel

» Microprocessor PLC Mitsubishi with touch screen control panel
»

X

Machine easy to use
»

X

Manual setting of vacuum
»

X

Possibility to set time of work and break, rotation speed, rotation direction
»

X

Barrel position ref. to horizontal positioning
- -5 degrees - unloading

- +40 degrees - loading up to 80%

»

X

Small dimensions




FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MASOWNICA MAL 50-1500

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

Y

Sterowanie procesorem Mitsubishi z dotykowym panelem LCD
umozliwiajacym:

- Ustawienie czasu pracy i przerwy

- Obroty bebna w obu kierunkach

- Regulowanie predkoscia obrotowa bebna

- Automatyczne regulowanie wielkosci prézni w zakresie 0-99%

- Regulowanie temperatury bebna (opcja)

- Mozliwos¢ zaprogramowania tzw. prézni pulsacyjnej

- Mozliwos¢ zaprogramowania procesora na 22 programy pracy -
receptury

» Naped tafncuchowy z tagodnym rozruchem i z samonapinaczem

MAL 50 MAL 150 25 L 1100 MAL 1500
Pojemnosé bebna/
EmkocTs Gapabaria/ Barrel capacity I/n 50 100 150 250 600 900 100 1500
Maksymalny wsad/
MakcvmanbHan cagka/ Max.charge I/n 30 65 100 150 400 600 700 950
Regulowana predkos¢ obrotowa/ obr./min/
PerynuposaHHas BpalLatenbHasa CKopoCTb/ obop./MNH/ 0-20 0-20 0-20 0-20 0-12 0-12 0-12 0-12
Arm rotation speed rot./min

Automatyczna regulacja prézni/ AsTomaTnyeckoe 9 y - o ¥ - y v g
ynpaeneHvie sakyymom /Automatic vacuum regulation & 058 0E O 0 Gk 0SS D28 ek
Automatyczne sterowanie czasem procesu/
ABTOMaTVHECKOE YNpaBeH/ie BpeMeHEM NPOAOIIXEHIA h/y 0-24 0-24 0-24 0-24 0-24 0-24 0-24 0-24

npotiecca/ Automatic proces time regulation

Wydajnosé¢ pompy/ lNpon3soauTensHoCT 5
BaKyymHoro Hacoca/ Vacuum pump effectiveness = 5 5 3 5 40 40 40 &l

Moc pompy prézniowej/
MolLyHOCTb BakyyMHOro Hacoca/ Vacuum pump power KWikED 055 055 0.55 055 11 11 1 1

Moc napedu gtéwnego/
MolHocTb rasHoro nprsoga/ Main drive power KAy L L L W 22 22 2z 0

Moc catkowita/
MonHas mowHocTs/Total power KW/ kBT 17 17 17 17 33 33 33 45

Zasilanie/
N Vokage V/Hz/B/lu  3x400/50  3x400/50  3x400/50  3x400/50  3x400/50  3x400/50  3x400/50  3x400/50
Wymiary (L x Bx H)/ 900 1200 1300 1450 1900 2200 2400 2700
Pasviephi/ mm/wm 700 700 700 650 1300 1300 1300 1500
Dimensions 1300 1300 1300 1300 1600 1600 1600 1800
Masa/

Bec/ Weight kg /kr 170 200 230 260 650 900 1100 1400
izh G 2 2 @} Ok ) B ol © ke /kr 220 260 300 360 300 1200 1400 1800

oxnaxnaeHnem /Weight: Option with cooling
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MACCAXEP MAL 50-1500
TUMBLER MAL 50-1500

MASOWANIE

XAPAKTEPVCTNKA DESCRIPTION

» 13roToBNEHO 13 HeprkaBetoLlein cTanm » Made of stainless steel
» YnpaeneHue npv MomoLLm CeHCopHo naHenu Mitsubishi, no3sonstouen » Microprocessor PLC Mitsubishi with touch screen control panel LCD
Ha: which enables:
- YcTaHOBNEHWe BpemMeHW paboTbl 1 nay3bl - Programming time of working and pause
- ObopoTbl 6apabaHa B ABYX HaMPaBAEHUAX - Setting two rotation directions
- PerynupoBka ckopocTy BpalieHus 6apabaHa ot 0-20 060p./MUH. - Regulation of barrel speed rotation
- ABTOMaTnyeckas perynanpoBKa BennymHbl Bakyyma ot 0-99 % - Automatic regulation of vacuum 0-99%
- BO3MOXHOCTb MPOrpamMmM1MpOBaHKA Tak Ha3blB. MyNbCUPYIOLLErO BaKyyma - Regulation of temperature of the barrel (option)
- MpVIMEHEHHDBIN MPOLIeCCOp MOXHO NMPOrPaMMMPOBATh M 3amm1caTthb - Pulse vacuum can be used as an option

22 NporpamMvbl — peLienTypbl - Processor can be programmed for 22 programs - recipes

» LlenHow Npu1BOA NNaBHbIM 3aMyCKOM 1 CaMOHaTAXKMTENEM » Chain drive with soft starting and self-tensor

Opcje: Onuum: Options:
D Chtodzenie D OxnaxpeHve D Cooling
KA
150 5001 e.°LS %«7 Dla MAL 50-250: Jna MAL 50-250: For MAL 50-250:
57_ § D Wersja z wbudowang D BapuaHT C BCTPOEHHbIM D Version with integrated
"((,2 ‘4\&% nastrzykiwarka na 1igte WNHBEKTOPOM Ha 1 mrny injector for 1 needle
AGRN
CERTYFIKACJA D Wersja z wbudowana D BapmaHT ¢ BCTpOEHHbIM D Version with integrated
1SO 9001 nastrzykiwarka na 3 igty WNHBEKTOPOM Ha 3 Mrbl injector for 3 needles
D Wersja z wbudowang D BapuaHT ¢ BCTPOEHHbBIM D Version with integrated
nastrzykiwarka na 6 igiet VNHBEKTOPOM Ha 6 UrofoK injector for 6 needles
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FOOD PROCESSING EQUIPMENT HMINEEIEY

MASOWNICA MAL 40
MACCAXEP MAL 40
TUMBLER MAL 40

CHARAKTERYSTYKA

» Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

» Regulacja predkosci obrotowej bebna za pomoca potencjometru
w zakresie 0-40 abr./min

» Odczyt wartosci prézni na wakuometrze

» Proste urzadzenie majace zastosowanie w gastronomii
lub Iaboratoriach

XAPAKTEPVCTNKA DESCRIPTION

» VI3roToBneHo 13 HeprKaBetoLLen cTanm » Made of stainless steel

» PerynmpoBka CKOPOCTU BPaLLEHMA BENMUMHbBI GapabaHa Npw MOMOLL » Regulation of the barrel speed rotation by potentiometer
noteHumomeTpa ot 0-40 06op./MUH 0-40 rot/min

» CyuTbiBaHME Bakyyma Ha BakyymmeTpe » Controling vacuum on vacuumeter

» [lpocToe 060pyaOBaHNE, KOTOPOE MPUMEHAETCA B raCTPOHOMUM » Simple machine used in gastronomy and laboratories

1 nabopaTopusx

Pojemnosc/
EmkocTb/ Capacity I/n 40
Maksymalny wsad/ n -
MakcumanbHas cagka/ Max. charge
Moc pompy prézniowej/
MOLHOCTb BakyyMHOTO Hacoca/ Vacuum pump power kW/kBT 0.5
Wydajnos¢ pompy prézniowej/ Y 5
[pou3BOANTENBHOCTL BaKyyMHOTO Hacoca/ Vacuum pump effectiveness
Wymiary (L x B x H)/
Pa3mepbi / Dimensions mm/mm 850 x 500 x 850
cesllenel V/Hz/ B/ 3x400/50
MutaHne/ Voltage u
Masa/
Bec/ Weight kg/Kr 50

Moc catkowita/ MowHocTs nonHas/ Total power kW/kBT 1,0




Masownice s3 urzadzeniami przeznaczonymi do prézniowego uplastycznienia réznych gatunkéw mies w procesie
peklowania. Stosowane s3 zaréwno jako urzadzenia garmazeryjne - w sklepach miesnych i restauracjach,
jak i w roznej wielkosci zaktadach przetwarczych.

Firma Inwestpol produkuje dwa rodzaje urzadzen, ktoérych zasadnicza réznica sprowadza sie do sposobu wprawienia
w ruch wsadu miesnego.

Masownice typu MA posiadajg nieruchomy beben w ktérym umieszczany jest wsad miesny. Obracanie wsadu odbywa
sie za pomocg zamocowanego wewngatrz bebna mieszadta- zgarniacza. Mieszadto s3 wymienne i mogg moze rézny
ksztatt. W zaleznosci od zastosowanych mieszadet masownice typu MA mogg spetniac takze role mieszalnikow
- réwniez innych niz mieso produktéw np. satatek, przypraw, medykamentéw itp. Mieszanie moze odbywac sie
w atmosferze prézni lub bez prézni w zaleznosci od wymagan technologa. Masownice typ MAL maja konstrukcje,
w ktérej beben jest ruchomy, a role mieszadet spetniajg umieszczone na ptaszczu wenetrznym bebna odpowiednio
uksztattowane wypusty (szykany). Objetos¢ wsadu mierzona w litrach we wszystkich tych typach wynosi 2/3 za
wyjatkiem masownic typu MAL 200/300, gdzie dzieki zastosowaniu mechanicznego przechytu bebna moze byc
zwiekszona do 80% pojemnosci .

Masownice typu MA oraz MAL 50 - 1500 moga by¢ wyposazone w system chtodzenia, ktéry zapobiega nadmiernemu
nagrzewaniu sie miesa w procesie masowania.

Maccaxepbl sB19I0TCA 060PYAOBAHMEM MPeAHa3HAYEeHHbIM ANA MPUAAHMA MNACTUYHOCTY PasHbiIM COPTaM MAca
B BakKyyMHOW Cpefie B MpoLiecce coneHua. MprMeHsioTcs Kak racTpoHoMMYeckoe 060pyaoBaHmMe - B MACHbIX MarasuHax
1 pecTopaHax, Tak v Ha pa3How BENMYMHbI MACONepepabaTbiBalolnx NpeanpuaTnsx.

Oupma Inwestpol npor3BoanT ABa BMAa Takoro 060pyA0BaHNS, MaBHasA pasHMLA MEX Iy KOTOPbIMM CBOAUTCA K CMOCOBY
NPUBEAEHNA B BUKEHME 3arPY»KEHHOTO MPOAYKTa.

Maccaxepbl MA 1MelOT HenofBMHbIM 6apabaH B KOTOPOM Pa3MELLAeTCA  3arpyKeHHbll MpofyKT. BpalieHue
npofyKTa obecneuvBaeTcA MpW MOMOLYM YCTaHOBMEHHOro BHYTpW OapabaHa nepemellrBalollero yCTponcTea —
nieya MacCMpOBaHWA. YCTPOMCTBO BbIHUMAETCA U MOXET UMETb pasHyto Gopmy. B 3aBUCMMOCTM OT MpUMEHAEMOrO
nepemeLLVBalOLIErO YCTPOMCTBA Maccakep Tuna MA MOXeT Takke BbiMOAHATb Pofb Gapliemellanku, He TOMbKO
ANA MAC3, a TakKe APYrMx NPOAYKTOB, H-P CanaToB, MPUNPaB, MEAVNLMHCKUX NeKapcTB 1 T.4. [lepemelunBaHme MOXeT
OCYLLIeCTBNATLCA B BAKyyMHOW cpefie Ui 6e3 BakKyyma, B 3aBUCUMMOCTY OT TpebOBaHMIA TEXHONMOMMYECKOro NpoLiecca.

Maccaxepbl Tvina MAL 1MEeIOT KOHCTPYKLMIO, B KOTOPOW 6apabaH BPaLLAeTCs, a Posib NepemMellBaloLLero yCTpOonCcTaa
BbIMONHAT PACNONOXKEHHbIE Ha BHYTPEHHEN pyballke 6apabdaHa BbICTYMbl COOTBETCTBEHHOM GopMbl. OOBEM 3arpy3Ku
M3MepAEMBI B INTPAX BO BCEX STVIX TWUMaxX COCTaBNAET 2/3, 3a UCKNoUYeHneM Maccaxepos MAL 200/300, rae 6narofaps
MPUMEHEHMIO MEXaHNYECKOrO HakoHa bapabaHa 3arpy3ka MOXeT 6biTb yBennyeHa Ao 80% eMKocTy bapabaHa.
Maccaxepsl TMna MA a Takxke MAL 50-1500 MoryT ObiTb OCHallleHbl CUCTEMOW OXNaKAeHWUA, KOTopas 3alivuiaeT
OT VI3NMLLIHEro neperpesa MAca BO BPEMA MaCCMPOBaHWA.

Tumblers are devices designed to vacuum tumbling of different types of meat in the pickling process.
Machines can be used as a delicatessen device - in butcher shops and restaurants, and also as a standard process
machine in a different sized processing plants. Inwestpol company produces two types of tumblers, the essential
difference between them is a mixing method of the meat feedstock.

Tumblers type MA have motionless drum, in which the meat is placed. Rotating of the feed is done using a mixer-
scraper installed inside the drum. The mixing arm is interchangeable and may have different shape. Depending
on the applied mixing arm, tumblers type MA can be also used as a mixers of other than meat products such as salad
dressings, spices, medicines, etc. The tumbling - mixing can take place in a vacuum or without vacuum, depending
on the requirements of the technologist.

Tumblers type MAL have a construction in which the drum is movable with installed inside agitators.

Load volume measured in liters in all these types is 2/3 except the tumblers MAL 200/300, where a mechanical tilt
of the drum give possibility to increase load volume up to 80% of the total capacity.

Tumblers type MA and MAL 50 - 1500 can be equipped with a cooling system that prevents excessive heating
of the meat in the process of massaging.




M INWESTPOL

Poland, 80-119 Gdansk,

ul. Asesora 72,

tel/fax.: (+48 58) 30318 80
(+48 58) 30318 74

www.inwestpol.com
e-mail: inwestpol@inwestpol.com




